
KALTE VORSPEISEN 

:1.. Fetapaste (pikaV\t) to):1-0 

KVtob{auchJ O{iveVtö{ uVtd frische Kräuter 

2. Parma to,:1-0 

PanV\aschiVtkeVt 9arVtiert Wlit Rucco{a uVtd Ba{saW\ico-CreW\e

3. Rote Beete ro,qo 

KVtob{auch uVtd OfiveVtö{
4. Carpaccio :1.ro,:1-0 

hauchdüVtVte ScheibeVt V0W\ roheVt RiVtderfi{ et
Wlit Ruco{a uVtd 9erebe{teW\ ParW\eSaVt

:1-4. Teu.elmeu.el 
Bruschetta) OfiveVtJ ParW\aschiVtkeVtJ Fetapaste)

Rote Beete uVtd Tzo.ziki

WARME VORSPEISEN 

s. Bruschetta
Wlit KVtob{auch, Feta, ToW\ateVt uVtd O{iveVtö{

to. Brokkoli überbacken.
Wlit Cior90Vt:zo{asauce

7. Folienkartoffel
Wlit SauerrahW\

q,20 



WARME VORSPEISEN 

8. aefi.i.llte ChaMpi9n.ons

W\it vev-scvi.iedeVteV\ Käsesov-teVt, Kv-äutev-V\ CAV\d ToW\ateVtdip

q. Würz.Fleisch

W\it Käse übev-backeVt

SALATE 

:1..0. aeMischter Salat 
:1..:1... Cesar Salat 

W\it vev-scvi.iedeVteV\ Sa{ atsorteVt, Hävi.Vtcvi.eVtbiruststv-eifeVt, 

Cv-outoVts, Pav-W\eSaVtcvi.ips� BacoVt:1. ,2. 

CAV\d tv-aditioVteUeW\ itafieVtiscvi.eV\ Dv-essiVt9 

:1..2. Mediterran.er Salat 
W\it Rucof a, ToW\ateVt, Ciuv-keV\, Zwiebel, Papv-ikastv-eifeVt, 
OfiveV\3

, Feta uVtd ViVtai9v-ette-Dv-essiVt9 

:l-3. Chefsalat 
vev-scvi.iedeVte Sa{ atsov-teVt W\it Papv-ikastv-eifeVt, 
9ev-äucvi.ev-teW\ Lachs, Di{{ CAV\d OiraVt9eVtdiressiVt9 

7„20 

7„20 

:l..3,40 

:l..3,50 



PASTA 

2:1-. Spaghetti Diabolo :1-3,:1-0 

ToW\atell\sauce, Kll\ob{auc/.,\, C/.,\evyytoW\atell\ (Sc/.,\av-f) 

22. Pen.n.e al Fredo :1-3,00 

Kll\ob{auc/.,\, ZuccMill\istreifell\, Paprikastreifei/\,

CMaW\pill\911\0II\ SaMll\esauce, ParW\eSall\

23. Pen.n.e vegetarisch :1-3,30 

Brokko{i W\it Qov-9011\z.o{asauce ull\d ParW\eSall\

24. Pen.n.e CiaMbas :1-7�50 

Riesell\gav-11\e{ ell\, Paprikastreifei/\,

Kll\ob{auc/.,\, ToW\atell\Sauce ull\d ParW\eSall\

25. Pen.n.e Peppe :1-4,50 

Rill\derfif etspitz.ell\� Zwiebe{II\, CMaW\pigll\OII\S

ull\d Pfeffer-soße

20. Spaghetti SalMon.e :1-5�50 

SaMll\e-DiU-Soße W\it Wi{d{ac/.,\swü.rfe{II\



HAUPTaERICHTE 

1.-S. Steak au four *

Scl-lweiVtesteak W\it Wür:z.fleiscl-l uVtd Käse überbackeVt 

da:z.u KroketteVt 

1.-�. Holz.fällersteak* 

W\it BratkartoffelVt uVtd gerösteteVt ZwiebelVt 

j_ 7. Scn.wein.esteak* 
W\it Kräuterbutter uVtd PoW\W\eS frites 

1.-8. Riesen.spieß* 
(RiVtderl-lü�steak) Häl-lVtcl-leVtbrustfilet) Scl-lweiVtefilet) 

W\it BratkartoffelVt uVtd Kräuterbutter 

27. Rin.dern.ü.Ftsteak Rockford* (2s09
gegrillt W\it QorgoVt:z.olasoße uVtd PoW\W\eS frites

28. Rin.dern.ü.Ftsteak* ( 2s09)
gegri/(t W\it gerösteteVt ZwiebelVt)

FolieVtkartoffel uVtd Sauerral-lW\

* - W\it Salatbeilage

1.-q>�o 

1.-8>70 

23>1.-0

23>50

24>1.-0



HAUPTaERICHTE 

2q. Rin.derhü.ftsteak Pepper- (250g) 22JS0 

9e9v-i{(t daz.u Bv-atkav-toffe{Vt 

30. Schwein.efile� 2:1.-,:1.-0 

M edaiUoVtS W\it SeVtfsoße, Bv-atkav-toffe{Vt�
Feta uVtd OfiveVtö{

3:1.-. Schwein.efilet Tetz.el* 2:1.-, 70 

9ebv-ateVte SchweiVteW\edai{(oVts, ab9e{öscht W\it RotweiVt, 
daz.u 9efü{{te ChaW\pi9VtOV\S uVtd Kav-toffe{Vt, Apfe{soße, 
9av-Vtiev-t W\it vev-schiedeVteVt Kö.sesov-teVt uVtd Kv-äutev-Vt 

33. Ho.Mburger Schn.itz.el* :1.-7,�0 

Bv-atkav-toffe{Vt uVtd Spie9e{ ei

34. H iihn.chen.brustfile� 22JS0 
9efü{{t W\it Speck'.l.,:2.� Mozz.av-eUa� ToW\ateVt

daz.u Bv-okko{i uVtd Ciov-90Vtzo{asauce

35. aegrilltes Hiihn.chen.brustfile� :1.-s,qo 

W\it Bv-atkav-toffe{Vt, Feta uVtd Th!:jW\iaVt

* - W\it Sa{atbei{a9e 



FISCHSPEZIALITÄTEN 

3 8. Norwegisches Wildlo.chsfile� 

W\it Bv-okkoliJ Diffsauce uVtd Buttev-kav-toffelVt 

3 q. Zo.n.derfile� Wlit Kriiu.terpo.n.o.de 

dazu Buttev-kav-toffelVtJ

Zitv-oVteVt DiUsauce Vtact,,. ,,Av-t des Hauses«

40. ao.Wlbo.s*

to RieseVt9av-VteleVt iVt ToW\ateVt-KVtoblaucb,.-SoßeJ

2s,qo 

24,20 

dazu 9efü{{te Kav-toffelVt W\it vev-scb,.iedeVteVt Käsesov-teVt übev-backeVt

FÜR UNSERE KLEINEN aÄSTE 

42. Spaghetti No.poli

W\it ToW\ateVtsauce

43. Schn.itz.e(*
paVtiev-t, W\it Ketcl,,.up, dazu PoW\W\eS fv-ites

* - W\it Salatbeil a9e



EIN KLEINER ABSTECHER NACH aRIECHENLAND 

qoo. Tz.az.iki 

9v-iect--dschev- Jo9huv-t Wlit Ciuv-ke uVtd KVtoblauch 

qoj.._ aebraten.e Peperon.i 

Wlit OliveVtöl uVtd frischeW\ KVtoblauch 

qo2. aescnW\orte LO.W\W\naxe 

Wlit RieseVtbohVteVt) daz.u Kav-toffelVt uVtd Salat 

qo3_ Exochiko - LaW\W\ n.ach Bauern.art 

Wlit 9ev-östeteVt Aubev-9iVteVt) ZucchiVti) Peppev-oVti)

KVtoblauch) Feta) Kav-toffelVt uVtd Salat 

qo4. Lo.MMkron.en. (das Beste VOW\ LaW\W\) 
Wlit Kv-ä.utev-buttev-J Reis uVtd Salat 

qos. 2 W\arin.ierte Schwein.efleischspief.,e 

Wlit Reis) T;z.az.iki uVtd Salat 

qo�. Suvlaki - Bifteki 

SchweiVtespieß ) kleiVte Wlit Käse 9efü{{te Boulette)

T;z.az.iki) Reis uVtd Salat 

24,30 

23)20 



EIN KLEINER ABSTECHER NACH aRIECHENLAND 

qo7. Suvlo.ki - Lo.MMkotelett 

ScbtweiVtespieß J 2 LaW\W\kotelettsJ ReisJ T;z.az.iki uVtd Salat 

qog. Riesenboulette 

W\it Käse gefü.{{tJ ReisJ T:z.az.iki uVtd Salat 

DESSERT  

44. Apfelstrudel

45. Souffle
Schokolade

4�. HiMbeer-Joghurt-Dessert 

W\it HoVtig uVtd WalVtü.sseVt 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit. 
:1- - W\it AVttioxidatioVtSW\ittelVt 
3 - geschwäir;z.t 
s - W\it KoffeiVt 

2 - W\it KoVtseirvieiruVtgsstoffeVt
4 - W\it Farbstoff 




